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CHEESE BOARD

PR I NCE E DWA R D ISL A N D M USSE LS  lemongrass, green curry, coconut, cilantro, jalapeño. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	15

DUCK PA PPA R DE L L E  confit duck, jus, mirepoix, parsley. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	14

L A M B CRU M BL E  tomato jus, saba vinegar, pecorino, homemade focaccia.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	16

L EN TI L SOU P  smoked ham hock, hazelnuts. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

TH R E E CH E ESE M ACA RON I   truffle oil. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

SHOEST R I NG F R I ES  truffle mayo.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 7

BE E R-BATTE R E D F ISH & CH I PS  mushy peas, housemade tartar sauce, malt vinegar. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	21

CH A R- GR I L L E D W HOL E BA R R A M U N DI  spinach, soy-ginger vinagrette.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	28

H E R B -ROA STE D COR N ISH H EN  served w/ hazelnut & pecorino spaetzle. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	24

CH A R- GR I L L E D 12oz . N EW YOR K ST R I P STEA K   roasted carrots, chimichurri. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	28

RU BY ’S BRON TE BU RGE R   cheddar, sweet chili sauce, truffle mayo, served w/ fries.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	16

CHOCOL ATE POT  bittersweet chocolate, honeycomb, strawberries. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

DOUGH N UTS  vanilla sugar w/ macoun apple butter filling. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

A F FOGATO  vanilla gelato, espresso. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 9

HOM EM A DE SOR BET  pineapple. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 8

GE L ATO  bitter chocolate or madagascar vanilla. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 8

ROA STE D ACOR N SQUA SH   crushed grapes, lemon.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 8

ROA STE D CA R ROTS  cumin, cilantro, honey. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 7

R E D BE ETS  goat cheese, hazelnuts.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	 8

ROA STE D BRUSSE LS SPROUTS  bacon, maple syrup, lime, crispy fried hen’s egg. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

SH AV E D Z UCCH I N I  taggiasche olives, goat cheese, pine nuts, herb oil.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

W I L D ROCK ET  shaved parmesan, aged balsamic. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	11

ORGA N IC QU I NOA  baby tri-color carrots, macadamia nuts, radicchio, raisins.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	12

FA R RO W H E AT   baby spinach, hazelnuts, parmesan, bacon, scallions.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 	14
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 OYS T ERS ON T HE H A LF-SHEL L    3 ea

w/ pickled persian cucumbers

TETE DE MOINE   cow’s milk, switzerland

HUMBOLDT FOG   goat’s milk, california

BLEU D’AUVERGNE   cow’s milk, france

PECORINO ROMANO   sheep’s milk, italy

- 8 EACH - 

- SELECTION OF 4 FOR 18 -


